Uchwała nr 567
Rady Wydziału Kształtowania Środowiska i Rolnictwa

Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie

z 17 maja 2019 r.

w sprawie zatwierdzenia planu studiów niestacjonarnych I stopnia kierunku uprawa winorośli i winiarstwo
§ 1.

Na podstawie § 24 ust. 2 pkt. 8 Statutu ZUT w Szczecinie, Rada Wydziału Kształtowania Środowiska i Rolnictwa ZUT w Szczecinie zatwierdza plan studiów niestacjonarnych I stopnia kierunku uprawa winorośli i winiarstwo. 

§ 2.

Plan studiów jest załącznikiem nr 1 (zgodnie z zarządzeniem nr 10 Rektora ZUT w Szczecinie 
z dnia 16.02.2012 r.) i załącznikiem nr 2 (w Word) do niniejszej uchwały.

§ 3.

Uchwała wchodzi w życie z dniem jej podjęcia i obowiązuje studentów rozpoczynających studia od roku akademickiego 2019/2020.



 


Przewodniczący Rady Wydziału









       DZIEKAN







          dr hab. inż. Edward Meller, prof. ZUT

Załącznik nr 2 do uchwały nr 567 RW KŚiR z 17.05.2019 r.

UWW_1A_N_19_20  
Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie
Wydział Kształtowania Środowiska i Rolnictwa

Plan studiów niestacjonarnych pierwszego stopnia

Kierunek: UPRAWA WINOROŚLI I WINIARSTWO

od roku akademickiego 2019/2020

SEMESTR 1

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Razem
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	
	W
	A
	L
	
	

	1
	Matematyka
	18
	9
	9
	
	Z
	3

	2
	Chemia
	27
	12
	
	15
	Z
	4

	3
	Botanika 1
	18
	9
	
	9
	Z
	3

	4
	Fizyka
	27
	12
	
	15
	Z
	4

	5
	Technologia informacyjna
	18
	
	
	18
	Z
	3

	6
	Podstawy ekologii
	27
	18
	9
	
	Z
	4

	7
	Bezpieczeństwo i higiena pracy
	12
	8
	4
	
	Z
	2

	8
	Podstawy prawa
	6
	6
	
	
	Z
	1

	9
	Ekonomia
	6
	6
	
	
	Z
	1

	10
	Podstawy produkcji roślinnej
	18
	9
	9
	
	Z
	2

	Ogółem
	177
	89
	31
	57
	
	27


SEMESTR 2

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Razem
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	
	W
	A
	L
	T
	
	

	11
	Meteorologia i klimatologia
	18
	9
	9
	
	
	Z
	3

	12
	Przedmiot humanistyczny
	27
	27
	
	
	
	Z
	3

	13
	Statystyka matematyczna
	18
	9
	5
	4
	
	Z
	3

	14
	Grafika inżynierska 
	27
	9
	
	18
	
	Z
	4

	15
	Geologia i gleboznawstwo
	27
	18
	
	9
	
	Z
	4

	16
	Fizjologia roślin
	36
	18
	9
	9
	
	E
	5

	17
	Ochrona własności intelektualnej
	9
	9
	
	
	
	Z
	1

	18
	Podstawy zarządzania
	6
	6
	
	
	
	Z
	1

	19
	Botanika 2
	18
	9
	6
	
	3
	E
	3

	20
	Zdrowy tryb życia
	18
	
	18
	
	
	Z
	-

	Ogółem
	204
	114
	47
	40
	3
	
	27


SEMESTR 3

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	Razem
	W
	A
	L
	
	

	21
	Język obcy
	30
	
	
	30
	Z
	2

	22
	Biochemia
	36
	18
	6
	12
	E
	5

	23
	Podstawy produkcji ogrodniczej 1
	18
	6
	12
	
	Z
	2

	24
	Nawadnianie winnic, sadów i jagodników
	27
	19
	5
	3
	Z
	3

	25
	Szkółkarstwo winorośli i innych roślin ogrodniczych
	36
	20
	10
	6
	Z
	4

	26
	Chemia wina
	18
	 
	12
	6
	Z
	3

	27
	Mechanizacja prac w winnicy
	12
	6
	6
	
	Z
	2

	28
	Żywienie roślin
	21
	15
	6
	
	Z
	3

	29
	Przetwórstwo owoców
	18
	9
	9
	
	Z
	2

	Ogółem
	216
	93
	66
	57
	
	26


UWW_1A_N_19_20  
SEMESTR 4

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	Razem
	W
	A
	L
	T
	
	

	30
	Język obcy
	30
	 
	 
	30
	
	Z
	2

	31
	Genetyka
	36
	18
	6
	12
	
	E
	5

	32
	Mikrobiologia
	36
	18
	9
	9
	
	E
	5

	33
	Podstawy produkcji ogrodniczej 2
	24
	14
	10
	
	
	Z
	2

	34
	Uprawa winorośli 1
	19
	7
	6
	
	6
	Z
	3

	35
	Uprawa innych gatunków sadowniczych wykorzystywanych w przemyśle fermentacyjnym 1
	30
	14
	13
	
	3
	Z
	3

	36
	Entomologia stosowana
	27
	15
	3
	3
	6
	E
	4

	37
	Przedmiot do wyboru A
	12
	12
	 
	
	
	Z
	2

	Ogółem
	214
	98
	47
	54
	15
	
	26


SEMESTR 5

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	Razem
	W
	A
	L
	T
	
	

	38
	Język obcy
	40
	 
	 
	40
	
	E
	3

	39
	Uprawa winorośli 2
	18
	6
	4
	2
	6
	E
	3

	40
	Uprawa innych gatunków sadowniczych wykorzystywanych w przemyśle fermentacyjnym 2
	27
	12
	10
	2
	3
	Z
	3

	41
	Ampelografia
	36
	12
	13
	5
	6
	E
	4

	42
	Technologia produkcji wina 1
	18
	9
	3
	6
	
	Z
	2

	43
	Fitopatologia
	27
	15
	3
	3
	6
	E
	4

	44
	Mikrobiologia wina i technologie fermentacyjne
	18
	9
	 
	9
	
	Z
	2

	45
	Przedmiot do wyboru B
	15
	12
	3
	
	
	Z
	2

	46
	Przedmiot do wyboru C
	9
	9
	 
	
	
	Z
	1

	Ogółem
	208
	84
	36
	67
	21
	
	24


SEMESTR 6

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	Razem
	W
	A
	L
	T
	
	

	47
	Projektowanie winnic 
i winiarni
	36
	18
	12
	6
	
	E
	5

	48
	Technologia produkcji wina 2
	15
	3
	6
	6
	
	E
	2

	49
	Sommelierstwo 1
	9
	3
	3
	3
	
	Z
	1

	50
	Enoturystyka
	18
	12
	6
	
	
	Z
	2

	51
	Analiza instrumentalna i sensoryczna win
	21
	9
	3
	 9
	
	Z
	2

	52
	Wina ziołowe i specjalne
	36
	18
	12
	6
	
	Z
	3

	53
	Projektowanie upraw ogrodniczych
	18
	6
	12
	
	
	Z
	2

	54
	Przedmiot do wyboru D
	18
	18
	 
	
	
	Z
	2

	55
	Przedmiot do wyboru E
	12
	12
	 
	
	
	Z
	2

	56
	Przedmiot do wyboru F
	18
	9
	9
	
	
	Z
	2

	57
	Praktyka zawodowa - 6 tygodni
	
	
	
	
	
	E
	6

	Ogółem
	201
	108
	63
	30
	0
	
	29
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SEMESTR 7

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	Razem
	W
	A
	L
	T
	S
	
	

	58
	Sommelierstwo 2
	12
	6
	 
	6
	
	
	E
	2

	59
	Osłony w uprawach ogrodniczych
	12
	12
	 
	 
	
	
	Z
	2

	60
	Historia i regiony produkcji wina
	9
	3
	6
	 
	
	
	Z
	2

	61
	Hodowla roślin
	18
	12
	6 
	
	
	
	Z
	2

	62
	Przechowywanie surowców 
i przetworów owocowych
	18
	9
	9
	
	
	
	Z
	2

	63
	Przedmiot do wyboru G
	9
	9
	 
	
	
	
	Z
	1

	64
	Przedmiot do wyboru H
	9
	9
	 
	
	
	
	Z
	1

	65
	Przedmiot do wyboru I
	18
	9
	9
	 
	
	
	Z
	2

	66
	Przedmiot do wyboru J
	18
	9
	9
	 
	
	
	Z
	2

	67
	Przedmiot do wyboru K
	18
	6
	6
	6
	
	
	Z
	2

	68
	Przedmiot do wyboru L
	18
	9
	7
	2
	
	
	Z
	2

	69
	Przedmiot do wyboru M
	24
	15
	8
	1
	
	
	Z
	2

	70
	Seminarium inżynierskie
	6
	
	
	
	
	6
	Z
	1

	Ogółem
	189
	108
	60
	15
	0
	6
	
	23


SEMESTR 8

	Lp
	Nazwa przedmiotu
	Liczba godzin
	Z/E
	ECTS

	
	
	Razem
	W
	A
	L
	T
	S
	
	

	71
	Obrót i dystrybucja produktów winiarskich
	18
	15
	 
	3
	
	
	Z
	2

	72
	Integrowana i ekologiczna uprawa winorośli i innych roślin ogrodniczych
	36
	18
	12
	6
	
	
	Z
	3

	73
	Przedmiot do wyboru N
	18
	9
	9
	
	
	
	Z
	2

	74
	Przedmiot do wyboru O
	12
	6
	6
	
	
	
	Z
	2

	75
	Przedmiot do wyboru P
	15
	12
	3 
	
	
	
	Z
	2

	76
	Przedmiot do wyboru R
	9
	9
	 
	
	
	
	Z
	1

	77
	Seminarium inżynierskie
	6
	
	
	
	
	6
	Z
	1

	78
	Przygotowanie pracy inżynierskiej i do egzaminu dyplomowego 
	
	
	
	
	
	
	Z
	15

	Ogółem
	114
	69
	30
	9
	
	6
	
	28

	Suma 1 - 8
	1523
	763
	380
	329
	39
	12
	
	210


Łączna liczba punktów ECTS wg planu: 210

Łączna liczba godzin wg planu: 1523

Wykłady: 


763 godzin  (50,1%)
Ćwiczenia: 


760 godzin  (49,9%), w tym:

Ćwiczenia audytoryjne: 
380 godzin  (25%)
Ćwiczenia laboratoryjne, 

terenowe i seminaria: 
380 godzin  (25%)

Przedmioty do wyboru: 63 ECTS - 30%
UWW_1A_N_19_20  
OBOWIĄZKOWE SZKOLENIA i PRZEDMIOTY JEDNORAZOWE 

	Lp
	Przedmiot
	semestr
	Liczba godzin
	Forma zaliczenia

	1
	Szkolenie biblioteczne
	1
	Internet – test online
	zal

	2
	Szkolenie - Bezpieczeństwo i higiena pracy 
	1
	4W
	zal

	3
	Podstawy informacji naukowej
	7
	2W
	zal


Łącznie godzin:   1523 + 6 = 1529

PRZEDMIOTY OBIERALNE

Przedmiot humanistyczny (semestr 2, 27W, 3 ECTS)

12.1 Filozofia 

12.2 Socjologia 

12.3 Historia sztuki 

12.4 Estetyka
Przedmiot do wyboru A (semestr 4, 12W, 2 ECTS)

37.1 Zmiany klimatu i ich konsekwencje
37.2 Topoklimat i mikroklimat
Przedmiot do wyboru B (semestr 5, 12W+3A, 2 ECTS)

45.1 Rasy drożdży w winiarstwie, pozyskiwanie i wykorzystanie
45.2 Inżynieria bioreaktorowa w przemyśle winiarskim
Przedmiot do wyboru C (semestr 5, 9W,  1 ECTS) 

46.1 Chemia spożywcza 
46.2 Dodatki chemiczne w przemyśle spożywczym
Przedmiot do wyboru D (semestr 6, 18W,  2 ECTS) 

54.1 Obszary wiejskie i ich walory turystyczne
54.2 Drzewa i krzewy ozdobne w gospodarstwie agroturystycznym
Przedmiot do wyboru E (semestr 6, 12W,  2 ECTS) 

55.1 Rośliny ozdobne w otoczeniu winnicy
55.2 Rośliny ozdobne do dekoracji wnętrz
Przedmiot do wyboru F (semestr 6, 9W+9A,  2 ECTS) 

56.1 Roślinne metabolity wtórne

56.2 Metaboliczne strategie przetrwania roślin

Przedmiot do wyboru G (semestr 7, 9W,  1 ECTS) 

63.1 Winnice i sady jako element stabilizacji i ochrony gruntów przed erozją
63.2 Funkcje muraw i technologie ich zakładania
Przedmiot do wyboru H (semestr 7, 9W,  1 ECTS) 

64.1 Zrównoważone gospodarowanie wodą
64.2 Metody zagospodarowania wód opadowych
Przedmiot do wyboru I (semestr 7, 9W+9A,  2 ECTS) 

65.1 Monitoring i diagnostyka szkodników i patogenów winorośli

65.2 Szkodniki i patogeny w magazynach i przechowalniach owoców

Przedmiot do wyboru J (semestr 7, 9W+9A,  2 ECTS) 

66.1 Uprawa grzybów jadalnych

66.2 Właściwości dietetyczne i lecznicze owoców, warzyw i ziół

Przedmiot do wyboru K (semestr 7, 6W+6A+6L,  2 ECTS) 

67.1 Rozmnażanie roślin w kulturach in vitro
67.2 Biotechnologia roślin ogrodniczych

Przedmiot do wyboru L (semestr 7, 9W+7A+2L,  2 ECTS) 

68.1 Diagnostyka chorób fizjologicznych roślin

68.2 Wykorzystanie regulatorów wzrostu w uprawie roślin ogrodniczych

Przedmiot do wyboru M (semestr 7, 15W+8A+1L,  2 ECTS) 

69.1 Owoce i warzywa egzotyczne

69.2 Owoce leśne i rośliny przyprawowe

Przedmiot do wyboru N (semestr 8, 9W+9A,  2 ECTS) 

73.1 Wybrane zagadnienia z ogrodnictwa
73.2 Światowy rynek produktów ogrodniczych
Przedmiot do wyboru O (semestr 8, 6W+6A,  2 ECTS) 

74.1 Wycena gruntów i nieruchomości
74.2 Monitorowanie zagrożeń i wycena szkód w uprawach ogrodniczych

Przedmiot do wyboru P (semestr 8, 12W+3A,  2 ECTS) 

75.1 Hortiterapia
75.2 Rośliny ozdobne w życiu człowieka
Przedmiot do wyboru R (semestr 8, 9W,  1 ECTS) 

76.1 Podstawy odporności roślin na szkodniki i patogeny
76.2 Szkodniki i patogeny kwarantannowe
